
DESSERTKARTE 

KLASSIKER 
 

Eiskaffee  

14.00 Fr. 

Gebrannte Crème nach Schweizer Art 

13.50 Fr. 

Mousse au chocolat «Rathauskeller» 

15.50 Fr. 

Vermicelle mit Meringues, Schlagrahm, Vanilleglace 

15.50 Fr. 

 

KLEINE VARIATIONEN 
5.00 Fr. pro Sorte 

 

Mille Feuille 

Panna Cotta 

Schoggikuchen 

Tiramisu 

Cheesecake 

Crema Catalana 

Mousse au chocolat 

Vermicelle mit Meringues 

 

«DAI DAI» GLACE PRALINE 
2.80 Fr. pro Stück 

Rahm 

Schokolade 

Himbeere 

Kaffee 

 

GLACE & SORBETS / 6.50 Fr. pro Kugel 
Mocca, Vanille, Schokolade, Joghurt-Limette 

Zitrone, Erdbeere 



DESSERT MENU 

OUR CLASSICS 

 
Stirred Mocca ice cream  

14.00 Fr. 
Caramel cream “Swiss style”  

13.50 Fr. 
Mousse au chocolat «Rathauskeller»  

15.50 Fr. 
Chestnut vermicelli, meringues, whipped cream, vanilla ice cream 

15.50 Fr. 

 

PETIT FOURS 
5.00 Fr. per selection 

 

Mille feuille 

Panna cotta 

Chocolate cake 

Tiramisu 

Cheesecake 

Crema catalana 

Mousse au chocolat 
Chestnut vermicelli, meringues 

 

„DAI DAI“ ICE CREAM PRALINE 
2.80 Fr. per selection 

cream 

chocolate 

coffee 

raspberry 

 

ICE CREAMS & SORBETS /6.50 Fr. 
Mocha, Vanilla, Chocolate, Yogurt-Lime 

Lemon, Strawberry 
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