Friihlingspilzsuppe (g)

Tessiner Maissuppe ()

Frihlingssalat mit Speck, Ei und
Brotcroutons (a,c,e,gm)

Weisser Spargelsalat mit Gemusestreifen,

frischen Krautern und Swiss Rauchlachs
(d,f,I,n)

Bretonische Artischocke mit Erbsen und
Krautervinaigrette (l,0)

Muotathaler Kalbfleisch Tartar mit Tomaten,
Krautern, Toast und Butter (c,f,gm,o) 27.50

Antipasto-Teller Tete-a-Tete (alle Allergene)

Wurzelspinatragout mit weissen, feinen
Nudeln, sautierte Steinpilze und Rahmsauce
(a,c,8) 28.50
Ravioli mit Spinat und Ricotta,
Gemdusestreifen, Salbeibutter und Parmesan
(acgl) 24.50

Weisse Spargeln mit Erbsen, brauner Butter,

Spiegelei und Belper Knolle (c,e,g) 33.50
Tortellini «Brasato», weisse Spargeln,
Pestorahmsauce, Gemusestreifen (a,c,ghl)  26.50
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17.50

25.50

24.50

43.00

46.00

38.50

29.50

43.50

36.50

Zugersee Eglifilets gedampft, Gemiise,
Krdutervinaigrette, Kartoffelstock (d,g,o0) 38.00
Kartoffelgnocchi mit Gemiisestreifen,
weissen Spargeln, Kurkumarahmsauce,
Krista Crevetten (a,b,c,g,) 32.50
Maine Lobster mit seiner Sauce, weissen,

feinen Nudeln und Gemise (a,b,c,g) 48.00

Franzdsische Taubenbrust gebraten,
Rahmsauce mit Tessiner Bramata und
Gemuse (e,g)

Ragout vom Muotathaler Gitzi mit
Maccheroni, Gemuse allerlei und Wirz
(a,cef.g) 31.50
Geschnetzeltes Kalb- und Rindfleisch (CH)
mit Pilzen, Rosti, Gemuse (e,g) 39.50
Muotathaler Kalbsschnitzel gebraten,
Morchelrahmsauce, weisse Nudeln, Gemise

(a,ce,8) 43.50
Wildschweinragout (F) mit

Maccheroni und Gemdise (a,c,e,g) 27.50
«Coq au vin»

In Rotwein gegarte Pouletschenkel (CH)

mit feinen Nudeln und Gemuse (a,c,e,g) 30.00
Hafenkabis mit Muotathaler Kalbfleisch und
Kartoffelstock (e,g) 28.50
Geschnetzeltes Kalbfleisch (CH) an Madras

Curry mit SiamPatna Reis (e,g) 28.00

Preise: inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer

—
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Spring mushroom cream soup (g)

Ticino corn soup (1)

Spring salad, croutons, egg and bacon
(a,c,e,g,m)

White asparagus salad with vegetable strips,
fresh herbs and Swiss smoked salmon (d,f,I,n)

Brittany artichoke with peas and herb
vinaigrette (I,0)

Muotha valley veal tartare with fresh herbs,
tomatoes, toast and butter (c,f,g,m,o0) 27.50

Antipasto plate to share (all allergies)

Spinach ragout with fine noodles, porcini
mushrooms and cream sauce (a,c,g) 28.50

Ravioli with spinach-ricotta filling, vegetable
julienne, Belper Knolle cheese and brown
butter (a,c,g) 24.50

White asparagus with peas, brown butter,
fried egg and Belper Knolle cheese (c,e,g) 33.50

Tortellini with meat filling, white asparagus,
creamy pesto sauce, vegetable strips (a,c,gh,l) 26.50
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Lake of Zug perch filets poached,

herb vinaigrette, mashed potatoes and

vegetables (d,g,0)

38.00

Potato gnocchi with vegetable strips, white
asparagus, turmeric cream sauce and

Krista shrimps (a,v,c,f)

32.50

Maine Lobster with its sauce, with fine

noodles and vegetables (a,b.c,g)

48.00

French pigeon breast, cream sauce with

Ticino bramata, vegetables, (e,g)

Muotha valley kid goat ragout with
maccheroni, mixed vegetables and
savoy cabbage (a,c,e f,g)

31.50

Muotha valley veal escalope, morel cream
sauce, white noodles, vegetables (a,c,e,g)

43.50

Finely slivered veal and beef (CH) with
mushrooms, vegetables and Rosti (e,g) 39.50

Wild boar ragout (F) with maccheroni

and vegetables (a,c,e,g)

«Coq au vin»

27.50

With white noodles and vegetables (a,c,f,g) 30.00

Swiss casserole with Muotha valley veal,
white cabbage and mashed potatoes (e,g) 28.50

Finely slivered veal (CH) with Madras curry

and SiamPatna rice (e,g)

28.00

Price: including 8.1% tax
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