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PRESSEMITTEILUNG

Ein Meilenstein fiir Feinschmecker — die neuen Steamer von ZUG

In den Kiichen Asiens hat die sanfte Zubereitungsmethode des Dampfgarens bekanntlich
eine lange Tradition. Die westlichen Kiichen sind gerade dabei, die Vorteile des Dampfgarens
so richtig zu entdecken. Der Erfolg der Steamer Kiiche liegt vor allem im Bewusstsein, dass
die natiirliche marktfrische Kiiche die beste und gesilindeste ist. Mit einem Steamer haben Sie
die besten Voraussetzungen, um ausgewogen, gesund und mit viel Freude zu kochen. Keine
andere Garmethode ist so schonend wie das drucklose Dampfgaren. Mineralstoffe und
Vitamine bleiben dabei weitgehend erhalten. Mit der neusten Steam Technologie und dem
heute vielfédltigen Produktangebot wird es Ihnen einfach gelingen, traditionellen Rezepten mit
exotischen Produkten und moderner Kochtechnik neue Impulse zu geben.

Die vollautomatische ZUGer GarSensorik — vollendetes Feingefiihl fiir Ihre Kochwiinsche

A's | nnovationsflhrer imBereich Sonsorik setzen wir auf bereits hohem N veau noch
ei nmal neue Massstabe. D e voll automati sche GarSensori k bietet auf der ganzen
Bandbreite des Kochens ei ne ni e da gewesene Unterstitzung. Auf Knopfdruck gelingen
anspruchsvol | e Del i kat essen von Mei st er-kdchen, individuell e Rezept e gel i ngen

vol | aut omati sch, Fleisch ist zumgenau gewinschten Zeitpunkt butterzart
servierbereit — und S e bl ei ben bei m Kochen véllig entspannt.

Weltneuheit GourmetDampfen — Meistermeniis auf Knopfdruck

Mt dem Progranm Gour et DAnpf en hol en S e sich das Kdénnen der Maitres de Quisine
nach Hause. I m Conbi - Steam SL si nd nehrere Dutzend Rezepte von Spitzenkéchen fix
progranmert. Sie wahlen eines aus, dricken den entsprechenden Knopf, und schon
macht das Gerat genau dassel be wie der Kochstar in seiner Kiche. Darum kdénnen wir

Ausstellungs- und Beratungscenter in Basel, Bellinzona, Bern, Biel, Chur, Genf, Lausanne, St. Gallen, Zug
Gerdte fur Kiche und Waschraum, Spezialprodukte, Oberfléchentechnik
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I hnen ei ne Gelinggarantie geben, die sie nicht nur beruhigt, sondern
wahr schei nl i ch sogar zum Kochfan macht. ZUGer Techni k macht S e zum Mei ster!

Die neue GarAutomatik — ob Eigenkreationen, Spontanideen oder Kochbuchrezepte: Alles
gelingt vollautomatisch

Bei der neuen ZUGer Gar Automatik ist keine manuel | e B ngabe von Dauer, Tenperatur,
Betriebsart und Gewi cht notwendig. (b bei ausgedachten Menls fir gel adene Gaste
oder bei spontan aus Garten, Kihlschrank oder Vorratskamrer zusammengestellten
Mahl zeiten, die CGarAutomatik fihrt Sie imver einfach, schnell und sicher zum
feinen Resultat. Denn dank einzigartiger Sensortechnik imQinate Control System
(OCS) nmit aktiver LOftungskl appe kann das ideale Kima imGarraumerrei cht werden.
I hr Steaner erfihlt automati sch Gewi cht und & dsse des Mends und wahl t

anschl i essend ebenso aut ormati sch di e beste Abfol ge der verschi edenen Betriebsarten
mt exakt benétigter Tenperatur und Dauer. Uhd kurz nach dem Start wi ssen S e auch
schon, wann das Cericht fertig ist.

Das patentierte Zartgaren — butterzartes Fleisch genau zum gewilinschten Zeitpunkt

Das raffinierte Zartgaren regelt die Kerntenperatur von IhremFilet autonmatisch.
Das Fl ei sch ist unabhdngi g von Form Beschaffenheit und Gew cht genau zum
gewinscht en Zeit punkt servierbereit.

D e neuen Steaner von ZUG bereiten viel Spass — vor allembei mE nsatz ohne

G enzen, denn kaumeine andere Tatigkeit imHaushalt stellt mehr Anspriiche an

I deen und Fantasie al s das Kochen. D e Herausforderung besteht darin,

Routi nearbeit an nodernste Kichengerate zu del egi eren, danit dem O éateur nehr
Zeit fir Neuschopfungen bleibt. Gesundes Kochen ist en vogue und geni esst einen
hohen Stell enwert in der Gesellschaft, es ist zum Ausdruck von persénli chem
Lebensstil avanciert. Man drickt danit eine Haltung aus, genauso wie mt der Véhl
der K eidung, der Automarke, der E nrichtung — alles soll Genuss bereiten.
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