Spezialitaten aus dem Rathauskeller
jetzt auch Gber den Wolken

Noch bis Anfang Juni 2011 kénnen sich dic
Passagicre der First und Business Class von
SWISS auf Interkontinentalfliigen aus der
Schweiz, ausgewihlten Riickfliigen und auf lin-

Benedict Fanconi (links)
von der SWISS und
Stefan Meier vom
Rathauskeller, der sich
wortwortlich auf dem
Héhenflug befindet
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geren Europafliigen auf die kreativen und
authentischen Gerichte von Stefan Meier freu-
en. Der mit 16 Gault Millau-Punkeen ausge-
zeichnete Chef de Cuisine leitet seit 28 Jahren
das Gasthaus Rathauskeller Zug. Die Kreati-
onen von Stefan Meier sind gepriigt von beson-
ders aromatischen, lokalen und marktfrischen
Produkten. Zu nennen sind etwa die fangfri-
schen Fische aus dem Zugersee. So hat der
Starkoch fiir die First Class Giiste unter anderem
eine Hecht-Krevetten-Terrine an Zitronensauce
kreiert und fiir die Giste der Business Class ein
Zanderfilet an Birlauchsauce. Kulinarisches
Markenzeichen der Region Zug ist ausserdem
die Kirsche. Die SWISS Meniikarte erweist der
siissen Frucht mit der Original Zuger Kirsch-
torte und dem berithmten Kirschlikor die
Reverenz. Mit dem Zuger Weinkédse und dem
Hiinenberger Camembert von Bauernhéfen und
Betricben der Region figurieren auch typische
Kisespezialititen im Angebot. Seit 2002 arbeitet
SWISS fir ihr Gastronomiekonzept «SWISS
Taste of Switzerland» jeweils fiir drei Monate
mit einem Spitzenkoch eines Schweizer Kantons
zusammen, der die regionalen Besonderheiten
und Spezialititen an Bord prisentiert. Durch die
Zusammenarbeit mit dem jeweiligen Restau-
rant, ({L‘ll I()l(illcn Nzihl'ungsmil‘[cfpl'oduzenten
sowice den regionalen Tourismusvercinen méchte
SWISS ihren Giiseen die Schweiz mit ihren viel-
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filtigen geografischen, kulturellen, sprachlichen
und kulinarischen Facetten niher bringen. Da
kann man nur noch einen guten Flug und eben-
so guten Appetit wiinschen. www.rathauskeller.ch



